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Relacja z drugich praktyk zawodowych w ramach Projektu!

Z sukcesem zakonczyliSmy drugie zagraniczne praktyki zawodowe. Jedenascie uczestniczek i
czterech uczestnikéw Projektu przez dwa ciezkie tygodnie odbywali praktyki w restauracji La
Scuola di Serra w Serramazzoni. Mieli oni okazje na wiasnej skdrze odczu¢ jakie panujg
zasady i jak wyglada praca w prawdziwej restauracji.

Uczestnicy i uczestniczki nie ukrywali, ze zasady te rdéznig sie znacznie od tych panujacych w
szkotach i warsztatach. Mimo dtugich godzin spedzanych w kuchni i na Sali restauracyjnej nie
narzekali oni na nawat pracy, a wierzcie nam, nie tatwo jest zorganizowac bankiet na dwa
tysigce osob.

Praktyka zaczeta sie tagodnie. Pierwszego dnia nauczyciele poznali personel restauracji i
panujgcg w niej organizacje. Mieli rowniez okazje zajrze¢ do octowni, w ktérej ocet winny
produkowany jest tak samo jak w czasach rzymskich!

Nastepnie nauczyciele podzielili sie na dwie grupy zgodnie z profilem, na ktérym nauczaja.
Kelnerzy udali sie na sale, gdzie juz do konca pracowali z Luca Ferrari — opiekunem grupy
kelnerskiej. Podczas realizacji programu okazato sie, ze cze$é zasad uznawanych w Polsce za
podstawy, we Wioszech interpretowana jest zupetnie inaczej. Na szczescie opiekun grupy
pracowat w wielu miejscach, rowniez poza granicami Wtoch i szybko rozwiewat watpliwosci
wszystkich pain. Po oméwieniu wszystkich aspektéw profesjonalnego serwisu, ktére mogty
by¢ nowe, badz niezrozumiate dla nauczycielek, zaczety sie zajecia praktyczne i praca na sali.
Wielka przyjemnoscig byto patrze¢ jak cztery usmiechniete uczestniczki profesjonalnie
serwujg spaghetti.
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Czy mozna chcie¢ wiecej? Owszem! Nauczycielki razem z kelnerami z restauracji miaty okazje
opiekowac sie stolikami podczas duzego bankietu, na ktéry potrawy przygotowata grupa
kucharska. Nawet tego byto im mato! Dlatego zajety sie réwniez serwisem podczas kolejnych
kolacji w restauracji, w ktdorej odbywaty praktyki, a rdznice jezykowe nie sprawity tu
problemu. W ciggu tych dwdch tygodni nauczycielki kelnerstwa przeszty rowniez kurs
barmanstwa oraz kurs baristy. Tworzona przez nie kawa byta niesamowita. Niestety nie
mieliSmy mozliwosci sprobowaé produkowanych przez nie drinkdw.

Nauczyciele kucharstwa réwniez nie préznowali. Juz od pierwszego dnia wpadli w wir
normalnej pracy restauracji oraz przygotowan do kilku bankietéw. Co, jak co, ale w
Serramazzoni nikt nie préznuje. Poznali oni typowe dla regionu potrawy i smaki oraz nauczyli
sie przygotowywac zaréwno proste jak i wykwintne dania. Juz przed wyjazdem wiedzielismy,
ze jedziemy do regionu, w ktérym produkowany jest oryginalny parmigiano reggiano. Nie
byliSmy Swiadomi jak podstawowy jest on wsréd sktadnikéw wykorzystywanych w kuchni
tego regionu. Parmezan dodawany jest nawet do rosotu! Po kilku dniach bezbtednie
wyczuwalismy jego smak wsréd innych. Wyjazd do Wioch bytby stracony, gdyby nasi
nauczyciele nie nauczyli sie robi¢ porzgdnego makaronu, dlatego przez caty jeden dzien
produkowali kilogramy makaronéw np. lasagne, spaghetti czy farfale.

Wiochy styng réwniez z wielu deserdw, takich jak zuppa inglese czy tiramisu. Zajecia w
cukierni pozwolity nauczycielom od podstaw nauczy¢ sie produkcji zarowno ich jak i wielu
innych deserow typowych dla Wtoch. Mamy nadzieje, ze sprawi to, ze zycie ich uczniéw
bedzie przez to duzo stodsze.
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Organizatorzy catej, pietnastoosobowej grupie zapewnili réwniez
spotkanie z somelierem, ktéry uczyt ich dobiera¢ wino do potraw tak, by
podkresli¢ ich zalety i ukry¢ ewentualne wady.

Mimo widocznego zmeczenia po dwodch tygodniach opuszczalismy
Serramazzoni zadowoleni z poczuciem dobrze wykorzystanego czasu.
Mamy nadzieje, ze uda nam sie jeszcze kiedys spotkaé¢ z opiekunami
praktyk oraz wszystkimi sympatycznymi ludzmi, z ktoérymi mielismy
okazje wspotpracowaé podczas praktyki zawodowej w La Scuola di
Serra.
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